
2. CROSTACEI e derivati - CRUSTACEANS and derivatives

5. ARACHIDI e derivati - PEANUTS and derivatives

3. UOVA - EGGS

4. PESCE e derivati - FISH and derivatives

1. GLUTINE - GLUTEN

6. SOIA e derivati - SOYA and derivatives

7. LATTE e derivati - MILK and derivatives

8. FRUTTA A GUSCIO e derivati - NUTS and derivatives

9. SEDANO e derivati - CELERY and derivatives

10. SENAPE e derivati - MUSTARD and derivatives

11. SESAMO e derivati - SESAME and derivatives

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - SULFUR DIOXIDE AND SULPHITES

13. LUPINI e derivati - LUPINS and derivatives

14. MOLLUSCHI e derivati - MOLLUSCS and derivatives

LISTA ALLERGENI

Menùlostregattofirenze

Pub lo Stregatto
Rete: STREGATTO

Password: STREGATTO

BEVANDE
ACQUA VERNA CLASSICA GIGLIO (75 cl) 	 2,5 		€
COCA COLA CLASSICA / ZERO / FANTA IN VETRO (33 cl) 	 3 		 €
GINGER BEER, GINGER ALE, CRODINO, LEMON SODA,
TONIC WATER, SUCCHI DI FRUTTA VARI GUSTI (33 cl) 	 3 		 €
TE AL LIMONE / PESCA (33 cl) 	 3 		 €

Ravioli (7pz)

SFIZIOSITÀ

DOLCI

FINO 
ALLE 
20.30

FINO 
ALLE 
20.30

APERIMatto

5€

MAIALE E CIPOLLOTTI 	 5 	€
MAIALE E CRAUTI 	 5 	€
MANZO E ZUCCA 	 7 	€
POLLO, VERDURE E CURRY	 6 	€
VERDURE 	 6 	€ RAVIOLI (7pz)

MAIALE E CIPOLLOTTI 	 5 	€

MAIALE E CRAUTI 	 5 	€

MANZO E ZUCCA 	 7 	€

POLLO, VERDURE E CURRY	 6 	€

VERDURE 	 6 	€

FRITTI
IL CLASSICO 	 6 	 €
Olive ascolane, Crocchette, Prosciutto
e Mozzarella, Patatine e Salsa della Casa

L’ALTERNATIVO 	 6 	 €
Piccole piramidi di pasta fillo, Mozzarelline
panate, Patatine, Salsa della Casa

IL GODURIOSO 	 6 	 €
Fiori di zucca farciti, Polpette di melanzane e
Scamorza, Patatine, Salsa della Casa

ARROSTICINI
ARROSTICINI DI PECORA (5pz) 	 5 	 €

La nostra selezione cambia giornalmente, per
offrirti sempre qualcosa di nuovo e irresistibile!

Chiedi al nostro personale per
scoprire i dolci del giorno

COMBO M

COMBO XL

10€

15€

2 DRINK 
(vino o Aperol spritz)

1 PIATTO DI RAVIOLI 
(da condividere)

1 FRITTO MISTO 
(da condividere)

1 BURGER
Cheeseburger o Bacon

(da condividere)

2 DRINK 
(vino o Aperol spritz)

1 PIATTO DI RAVIOLI 
(da condividere)

1 FRITTO MISTO 
(da condividere)

2 BURGER
2 Hamburger di carne 

o veggie a scelta dal menù

Scegli tra le irresistibili SFIZIOSITÀ , e 
approfitta di un prezzo speciale sui DRINK

(Menù per 2 persone)

(Menù per 2 persone)

a persona

a persona
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gredienti: acqua, malto di orzo, frumento, zucchero, luppolo, lievito. 

Prodotta ed infustata da: Brasserie St-Feuillien, 20, rue d’Houdeng, B-7070 Le R
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Italian
Pilsner

Ingredienti:
Acqua, Malto d’orzo,
Luppolo, Lievito

Double
Ipa

Ingredienti:
Acqua, Malto d’orzo,
Luppolo, Lievito

GIN LEMON / TONIC 	 7	 €
Gin, Tonica, Lemon

GIN TONIC ALLA VIOLETTA	 8	 €
Gin, Tonica, Estratto di Violetta 

ANGELO AZZURRO	 8	 €
Gin, Triple sec, Succo di limone, 
Blue Curacao

MOJITO	 8	 €
Rum Bianco, Lime, Menta, 
Zucchero di canna e Soda

MOJITO MALIBU	 9	 €
Malibu, Lime, Menta, 
Zucchero di canna e Soda

AMERICANO	 7	 €
Vermouth Rosso, Bitter, Soda

NEGRONI 	 7	 €
Vermouth Rosso, Bitter, Gin

NEGRONI SBAGLIATO	 7	 €
Vermouth rosso, Bitter, Prosecco

CAIPIRINHA	 8	 €
Cachaca, Lime, Zucchero di Canna

CAIPIROSKA ALLA FRAGOLA	 8	 €
Vodka, Fragola, Lime, Zucchero di Canna

JAPANESE ICE TEA	 8	 €
Vodka, Rum, Gin, Midori, 
Sweet and Sour, Lemon

VODKA LEMON / TONIC	 7	 €
Vodka, Tonica/Lemon

SEX ON THE BEACH	 8	 €
Vodka, Vodka alla pesca, 
Succo d’arancia, Succo di Cranberry

LONG ISLAND ICE TEA	 8	 €
Vodka, Rum, Gin, Triple Sec, 
Sweet and Sour, Coca Cola

AMERICANO 	 7 	€
 Vermouth Rosso, Bitter, Soda

NEGRONI 	 7 	€ 
Vermouth Rosso, Bitter, Gin

NEGRONI SBAGLIATO 	 7 	€ 
Vermouth rosso, Bitter, Prosecco

NEGRONSKY 	 7 	€
Vermouth rosso, Bitter, Vodka

BELLINI 	 7 	€
Prosecco, Succo alla pesca

MIMOSA 	 7 	€ 
Champagne, Succo d’Arancia

PINHA COLADA 	 8 	€ 
Rum, Cocco, Ananas

RUM COOLER 	 8 	€ 
Rum, Ginger ale, Arancia, Lime, 
Zucchero di canna

PALOMA 	 8 	€ 
Tequila, Succo di lime, 
Soda al Pompelmo, Sale

TEQUILA SUNRISE 	 8 	€ 
Tequila, Succo d’arancia e Granatina

APEROL SPRITZ	 5	 €
CAMPARI SPRITZ	 6	 €
SELECT SPRITZ 	 6	 €
HUGO SPRITZ	 6	 €
PAPAYA SPRITZ	 6	 €
LIMONCELLO SPRITZ	 6	 €
VIOLETTA SPRITZ	 6	 €
MELOGRANO SPRITZ	 6	 €
PASSION SPRITZ 	 6 	€
BLUE SPRITZ 	 6 	€

DRINK

Spritz

HAMBURGER

CHEESEBURGER 1,6	 6,5	€

WESTERN 1,6	 9,5	€

POLLASTRO 1,6,7	 9	 €

BRUCALIFFO 1,6,12	 12	 €

BACON BURGER 1,6	 7	 €

PANCICCIA 1,3,6	 10	 €

VEGGIE BURGER 1	 9	 €

LIMITED EDITION 	 ?	 €

STREGATTO 1,6	 9	 €

TOSCANACCIO 1,6	 9	 €

Carne di manzo 180 g, cheddar 
fuso e salsa rosa

Carne di manzo 200 g, scamorza 
dop, prosciutto cotto, crema di 
pom. secchi, anelli di cipolla, salsa 
della casa

Pollo marinato e impanato al 
panko, cheddar fuso, iceberg bio, 
cetrioli, salsa mango e curry

Bun al carbone, polpo alla piastra, 
babaganoush, spinacino fresco, 
burrata dop e polvere di olive  
nere

Carne di manzo 180 g, bacon 
croccante, cheddar fuso, cipolle 
caramellate, salsa barbecue

Carne scottona 200 g, iceberg 
bio, mortadella Bologna, burrata 
campana dop, pesto di pistacchio

Pane di patate con burger di 
verdure, insalata, pomodori 
secchi, avocado, salsa di mango e 
curry

Ogni mese, il nostro chef crea 
un panino unico, utilizzando 
ingredienti freschi e di stagione.
Chiedi ai camerieri per i dettagli!

*In caso di allergie o 
intolleranze, consultare la 

tabella degli allergeni.

Carne di scottona 200g, bacon 
croccante, formaggio affumicato, 
crema di ricotta e friarielli, 
guacamole e salsa mex

Carne di manzo 200 g, paté di 
fegatino, sbriciolona, pomodori 
secchi, cipolle caramellate, olio 
evo

Bun al carbone, gamberoni, 
guanciale croccante, crema di 
zucchine, maionese alle acciughe 
e capperi tostati

BIANCONIGLIO 1,5	 12	 €

PATATE DIPPERS	 + 2,5	 €

ANTIPASTI

Speciali SFIZIOSITÀ

INVOLTINI DI MANZO (1pz)	 3,5	 €
Filanti melanzane arrotolate con ripieno
carne di manzo e scamorza

ONION RINGS (6pz)	 3,5 	 €
Anelli di cipolla pastellati in farina di ceci,
spezie e fritti

CORN DOG (1pz)	 3,5 	 €
Würstel bavarese alla birra pastellato in 
farina di mais e fritto, con salsa BBQ

MEGA CROCCHETTA (1pz)	 4 	 €
Crocchetta di pollo, patate e
formaggio filante

PATATE DIPPERS 	 5 	 €
Patatine a barchetta con la buccia fritte

HAMBURGER AL PIATTO 	 10 	 €
Macinato stregatto 200 g, burratina
guacamole e insalatina mista

CHICK AND WINGS (6pz)	 5 	 €
Ali di pollo fritti 

CHICK AND WINGS (6pz)	 6 	 €
Ali di pollo marinati e fritti in salsa BBQ 
o agrodolce

ARROSTICINI DI PECORA (5pz) 	 5 	 €
FRITTO CLASSICO 	 6 	 €
Olive ascolane, Crocchette, Prosciutto
e Mozzarella, Patatine, Salsa della Casa

L’ALTERNATIVO 	 6 	 €
Piccole piramidi di pasta fillo, 
Mozzarelline panate, Patatine, 
Salsa della Casa

IL GODURIOSO 	 6 	 €
Fiori di zucca farciti, Polpette di melanzane 
e Scamorza, Patatine, Salsa della Casa

PATATE DIPPERS BACON 
& CHEDDAR 	 6 	 €
Patatine a barchetta con la buccia fritte, 
bacon croccante e cheddar fuso

NACHOS & QUESO 	 6 	 €
Tortilla chips con fonduta di formaggio fuso,
jalapenos, olive

NACHOS STREGATTO 	 7 	 €
Tortilla chips con cheddar fuso, cipolle
caramellate, bacon e salsa guacamole

NACHOS SPECIAL 	 8 	 €
Tortilla chips con cheddar fuso, green chili, 
red jalapenos, bacon e salsa guacamole

DOLOMITI PILS (4.9% Vol.)	 3,5	 € 	 6	 €
In questa pils puoi sentire tutta la leggerezza dell’acqua 
che scende dalle Dolomiti Bellunesi, per una birra dal gusto 
rotondo ed elegante.

Small: 0,2 L   Big: 0,4 L

Small: 0,2 L   Big: 0,4 L

Small: 0,2 L   Big: 0,4 L

Small: 0,2 L   Big: 0,4 L

Big: 0,5 L pinta americana

Big: 0,3 L

Big: 0,3 L

Big: 0,3 L

BJORNE IPA (5.6% Vol.)	 3,5	 € 	 6	 €
Una tipica IPA ad alta fermentazione con un gusto incredibile. 
La speciale miscela di malto crea un vivace colore ambrato e 
le dolci note di caramello forniscono un perfetto equilibrio 
all’aroma fruttato.

BJORNE 8.3 (8.3% Vol.)	 4	€ 	 7	 €
Bjorne Beer 8,3% è un infuso speciale di colore giallo-oro, puro, 
gusto lievemente caramellato e ovviamente forte nonostante 
non lo sembri. Il gusto morbido e l’aroma ben bilanciato 
rendono questa birra così speciale.

BUTTIGA PILS IN LOVE (4.5% Vol.)	  		  7	 €
Pils in Love si presenta di luminoso color giallo paglierino e 
con una fitta schiuma, l’abbraccio delle note maltate con il 
favoloso profilo aromatico ceduto dai diversi luppoli tedeschi, 
ti farà innamorare dell’unica bassa fermentazione di casa.

BUTTIGA PSYCHO (7.1% Vol.)		   	 7	 €
Al naso un bouquet molto intenso ed intrigante di fiori 
tropicali, agrumi e frutto della passione. I 99,8 IBU, ricchi 
di luppoli americani ed oceanici, ben bilanciati dai malti 
caramellati, invadono piacevolmente la bocca.

DOLOMITI NON FILTRATA (5.8% Vol.)	 3,5	 € 	 6	 €
Nella nostra non filtrata puoi sentire tutta la leggerezza 
dell’acqua dalle Dolomiti bellunesi. La rifermentazione in 
cantina e la lunghissima maturazione le donano una cremosità 
unica.

FLEA BASTOLA (6.9% Vol.)		   	 6,5	 €
Birra ambrata puro malto prodotta con malto d’orzo al 
100%, dal gusto intenso, secca, leggermente amara e con un 
retrogusto caramello e nocciola dato dal utilizzo di malti 
speciali, schiuma compatta, cremosa e aderente.

SAINT FEUILLEN GRISETTE (5.5% Vol.)		   	 7	 €
La Grisette Blanche appartiene alla grande famiglia delle birre 
bianche belghe. È leggera, dolce e molto rinfrescante, ma 
allo stesso tempo mantiene un gusto pieno e deciso. Ha una 
schiuma cremosa e un profumo piacevolmente speziato.


